Specifikace a benefity

Sous-Vide - technologie profesionalt

S technologii Sous-Vide se muzete i vdomacich
podminkach pustit do vakuového vareni. Profesionalni
kuchafi o této technologii tvrdi, Ze s ni Ize dosahnout
téch nejlepSich, nejchutnéjSich a nejStavnatéjSich
vysledkd, jako v nejlepSich restauracich.

Vysledky podle vasich predstav diky teplotni sondé
Soucasti trouby je teplotni sonda, ktera umoznuje v
prabéhu pfipravy méfit teplotu stfedu vaseho pokrmu.
Pokazdé tak bez namahy dosahnete dokonalych
vysledka.

Optimalni vysledky se snimaéem vihkosti

Pokrocily senzor vihkosti, ktery je souc¢asti této trouby,
automaticky nastavi spravné mnozstvi pary, ¢imz zajisti
Stavnatou texturu a intenzivni chut jidla.

Inspirujte se pfednastavenymi programy

PFi pouzivani pfednastavenych programi ocenite velky LCD displej, ktery
bude spolehlivym privodcem ke skvélym gurmanskym zazitkim. Diky
automatickému nastaveni teploty a ¢asu u fady pokrm0 ziskate plnou kontrolu
nad vysledkem.

Tiché a komfortni dovirani dvifek

Technologie tlumeného zavirani zajistuje, Zze se dvitka trouby vzdy lehce a tiSe
zavfou. Trouba tak kombinuje atraktivni vzhled s praktickymi funkcemi a
skvélym vykonem.

Vestavna trouba
KSK792220M

Parni trouba pro ty nejdelikatnéjsi chuté

Trouba SteamPro disponuje tfemi rezimy vafeni a pe€eni — prvni vyuziva horky
vzduch, druhy paru a tfeti jejich kombinaci. V kombinovaném reZimu trouba
automaticky a pfesné vypocita optimalni pomér ohfevu a pary.

SteamPro vestavna trouba; design Horizon; vnitfni objem hruby/€isty (1):
43/43; energeticka tfida: A+; Cisténi para; displej a ovladani: elektronické
dotykové ovladani; pecici funkce parni vakuové vareni, vafeni v pare (100%),
vysoka vlhkost (75%), stfedni vlhkost (50%), nizka vlhkost (25%); pedici
funkce standardni:

* Kompaktni vestavna trouba

* Integrovana parni funkce

* Barva: nerez s povrchovou Upravou proti otiskiim prstd
» Moznost peceni na 2 urovnich najednou

* Funkce rychlého zahfati trouby

» Automaticka nabidka teplot

* VloZené recepty

» Automatické vahové programy

« Teplotni sonda

» Pamétové funkce pro €asto pouzivana nastaveni
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Technicka specifikace

Typ vyrobku

Systém tepelné Upravy
Cisténi trouby

Prostor pro instalaci VxSxH (mm)
Vnitfni objem (1)

Rozméry (mm)

Max. pfikon (W)

Pozad. jisténi (A)

Napajeci napéti (V)

Délka kabelu (m)

Barva

Trida energetické ucinnosti
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Vestavna trouba
KSK792220M

Vestavna pedici trouba Spodni ohfev, Pec€eni chleba,
Ventilator + kruhové topné téleso + Zapékani/Gratinovani, Rozmrazovani,
para Kynuti tésta, SuSeni, Rychly gril,
Para Mrazené pokrmy, Vareni v pare, Gril,
VIhké peceni s vysokou vihkosti,
450x560x550 Vihké pedeni s nizkou vihkosti, Vihké
43 Funkce trouby peceni se stfedni vihkosti, Uchovat
A55x595x567 teplé, Nizkoteplotni/pomalé peceni,
3.0 VIhké horkovzdu$né peceni, Peceni

pizzy, Ohrev talif(i, Zavarovani, Vareni

16 Sous vide, Parni regenerace, Vrchni
220-240 ohfev, Pravé horkovzdusné peceni,
15 Turbo gril, Pfiprava jogurtu

Nerez s Upravou proti otisktim prstl
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